MENU NORDIC
by Tommy Myllymaki

TOMATO & FETA
Kllm tomatisupp, fetajuust ja basiilik
Kall tomatsoppa, fetaost och basilika
Cold tomato soup, feta cheese and basil
Le Blanc de la Mariée, Domaine de la Garreliere, Loire, France, 10 cl

VEAL & TARRAGON
Vasikatartar, estragonikaste, herned ja redis
Kalvtartar, dragonsas, artor och radisor
Veal tartar, tarragon sauce, peas and radish
Rosé de Carsin Suomi-100, Chateau Carsin, Bordeaux, France, 10 cl

PIKE PERCH & GINGER
Praetud koha, pruuni voiga maitsestatud sabayon-kaste, hapustatud kapsas ja ingver
Stekt gbs med sabayonne pa brynt smor, syrad kal och ingefara

Fried pike perch with brown butter flavoured sabayon sauce, sour cabbage and ginger
Etiguette Grise Suomi-100, Chateau Carsin, Bordeaux, France, 12 cl

BEEF & ONION
Grillitud steik harja valisfileest, speltamanna, grillitud ja friteeritud sibulad,
seened ja sidrunitiiimian
Grillad biff, dinkelcreme, grillad och friterad 16k, svamp och citrontimjan

Grilled steak of sirloin, dinkel spelt, grilled and
deep fried onion, mushrooms and lemon thyme
Carsin Cuvée “en Magnum’, Bordeaux, France, 12 cl

RHUBARB & MASCARPONE
Rabarberijaa ja -kompott, mascarpone-jaatis, sidrunaloisia ja besee
Rabarberis och kompott med mascarponeglass, verbena och marang
Rhubarb ice and compot, mascarpone ice cream, lemon verbena and dried meringue
Bigaro, Elio Perrone, Piemonte, ltaly, 8 cl

118.00 € 1133 SEK CLUB ONE 109.00 € 1046 SEK

Mentitd saab tellida kogu laudkonnale kuni ki. 21:00
Serveras endast till samtliga gdster vidbordet fram till kl 21:00
To be ordered by all guests at the table by 21.00



EELROAD/ FORRATTER/ APPETIZERS

FOIE GRAS & RHUBARB
Hanemaksaterriin rabarberizeleega, rabarberimoos, krobe pardikoivasuupiste
Gasleverterrin med rabarbergelé, rabarbersylt, krispigt anklartilltugg
Foie Gras Terrin with rhubarb gel, rhubarb jam, crispy duck leg snack
15.00 € 144 SEK

SHRIMP & RICE NOODLES
Riisinuudlisalat minikéégiviljadega, praetud tiigerkrevetid ja tilli-laimivaht
Risnudelsallad med minigrénsaker, stekta tigerrakor samt dill- och limeskum
Rice noodle salad with baby vegetables, fried shrimps, dill and lime mousse
15.00 € 144 SEK

SALMON & BLACKCURRANT
Soolatud I6he musta sbéstraga, kaera-spinatipliin, mustasdstramajonees
Gravlax med svarta vinbar, havre- och spenatblini, svartvinbarsmajonnas
Gravlax with blackcurrant, oat and spinach blini, blackcurrant mayonnaise
15.00 € 144 SEK

VEAL & TARRAGON
Vasikatartar, estragonikaste, herned ja redised
Kalvtartar, dragonsas, artor och radisor
Veal tartar, tarragon sauce, peas and radish
15.00 € 144 SEK

TOMATO & FETA
Kilm tomatisupp, fetajuust ja basiilik
Kall tomatsoppa, fetaost och basilika
Cold tomato soup, feta cheese and basil
15.00 € 144 SEK



PEAROAD/ VARMRATTER/ MAIN COURSES

PIKE PERCH & GINGER
Praetud koha, pruuni voéiga maitsestatud sabayon-kaste, hapustatud kapsas ja ingver
Stekt gbs med sabayonne pa brynt smor, syrad kal och ingefara
Fried pike perch with brown butter flavoured sabayon sauce,
sour cabbage and ginger
28.00 € 269 SEK

ARCTIC CHAR & ASPARAGUS
Ornalt suitsutatud méagihérnas, grillitud spargel, véarske kartul, sinimerekarbi-vahuveinikaste
Lattrokt fjallréding, grillad sparris, farskpotatis, sas pa blamusslor och mousserande vin
Slightly smoked arctic char, grilled asparagus, new potato, mussel and sparkling wine sauce
28.00 € 269 SEK

BEEF & ONION
Grillitud steik harja valisfileest, speltamanna, grillitud ja friteeritud sibulad,
seened ja sidrunitiilimian
Grillad biff, dinkelcreme, grillad och friterad 16k, svamp och citrontimjan
Grilled steak of sirloin, dinkel spelt, grilled and
deep fried onion, mushrooms and lemon thyme
28.00 € 269 SEK

DUCK & PARSNIP
Pardifilee, pastinaagikreem ja minijuurviljad, maasika-pardi-demi glace
Ankfilé, palsternackscréeme och minigrénsaker, jordgubbs- och ankdemiglace
Duck fillet, parsnip creme, baby root vegetables, strawberry and duck demi glace
28.00 € 269 SEK

CELERIAC & RAW BUCKWHEAT
Soolal kiipsetatud juursellerist ballotine, toortatra miuisli, kookospiimakaste
Saltbakad rotselleriballotine, bovetemdsli, kokosmjolksas
Ballotine of celeriac baked on salt, raw buckwheat muesli, coconut milk sauce
16.00 € 154 SEK



DESSERDID/ EFTERRATTER/ DESSERTS

VANILLA & SUMMER BERRIES
Vanillikreem, suvised marjad, apelsinisiirup, krobevahvel
Vaniljkram, sommarbér, apelsinsirap, krispig vaffla
Vanilla creme, summer berries, orange syrup, crispy waffle
14.00 € 134 SEK

RHUBARB & MASCARPONE
Rabarberijaa ja -kompott, mascarpone-jaatis, sidrunaloisia ja besee
Rabarberis och kompott med mascarponeglass, verbena och marang
Rhubarb ice and compot, mascarpone ice cream, lemon verbena and dried meringue
14.00 € 134 SEK

WHITE CHOCOLATE & RASPBERRY
ValgeSokolaadikreem, kakaobiskviit, vaarika-mousse, pdldmarjamarmelaad
Vit chokladkram, chokladsockerkaka, hallonmousse, bjérnbarsmarmelad
White chocolate creme, cocoa sponge, raspberry mousse, blackberry marmalade
14.00 € 134 SEK

CHEESE
Peakoka valitud juustud
Ostar utvalda av kdkschefen
Chef’s Cheese Selection
14.00 € 134 SEK

COFFEE & PETIT FOURS
Kohv & Petit Fours
Kaffe & Petit Fours
Coffee & Petit Fours
9.50 € 91 SEK

Allergiat pohjustavate toidu koostisosade kohta saate infot teenindajalt.
Allergiframkallande livsmedel ingredienser for att ta reda pa servitéren.
Ask allergen information of food components from the staff.



