
Uzkodas

Zivju plate (divām personām)
svaigi sālīts lasis ar biešu dekoru, 

auksti kūpināts paltuss, sīga maigā 
sālījumā, ķilavas garšvielu sālījumā, 
paipalu ola, remulāda mērce, zaļumi

 19€   183 SEK

Gaļas plate (divām personām)
rostbifs, kūpināta pīle, speķis, 

basturma, sālīti gurķi, sālītas sēnes, 
marinēti ķiploki un ķiploku kāti, 

remulāda mērce 
18€   173 SEK

Liellopa gaļas tartars 
15€   144 SEK

Gaļas soļanka ar krējumu  
10€   96 SEK

Zvejnieku zivju zupa
11€   106 SEK

Pelmeņi Urālu gaumē,
krējuma mērce ar muskatriekstu

11€   106 SEK

Labu apetīti!
 

Sālīti gurķi 
(ar medu un krējumu)

Vodka 4 cl

Zvejnieku zivju zupa

Liellopa gaļas tartars 

Jēra filejas šašliks,
svaigu tomātu, gurķu un sīpolu 
salāti, pikanta tomātu mērce ar 

pētersīļiem

Pavlova kūka ar svaigām ogām

- 5%55€   528

Visiem viesiem pie galda jāveic pasūtījums 
līdz 21:00



Rauga pankūku ēdienkarte 

Repša ikri 30g,   16€  154SEK  
sīpoli, krējums, cara pankūka

Foreles ikri 30g,  14€ 135SEK 
sīpoli, krējums, cara pankūka

Sīgas ikri 30g,  14€  135SEK  
sīpoli, krējums, cara pankūka

Triju dažādu zivju ikri 3x30g,  22€   212SEK  
sīpoli, krējums, cara pankūka

Cara pankūka  5€   48SEK  

Pamatēdieni
Dienas piedāvājumā – cepta zivs, 21€ 212SEK
foreļu ikru mērce, kartupeļu biezenis ar lokiem, marinēti dārzeņi

Kijevas kotlete (ar citrona – diļļu sviestu pildīta vistas fileja),   21€  212SEK 
maurloku-kartupeļu biezenis, svaigi dārzeņi, dzērvenes 

Bifšteks à la russe,   26€ 250SEK
garšvielu sviests ar konjaku un foie gras, kartupeļi ar bekonu, 
portvīna mērce, sautēti skābie kāposti ar krējumu 

Jēra filejas šašliks, 26€ 250SEK
svaigu tomātu, gurķu un sīpolu salāti, pikanta tomātu mērce ar pētersīļiem

Savojas kāpostu tīteņi ar sezonas dārzeņu pildījumu,  16€ 154SEK
tomātu un krējuma mērce 

Deserti
Pavlova kūka ar svaigām ogām  9€  87SEK 
Ledus aukstas dzērvenes, 9€  87SEK 
karsta karameļu mērce, vaniļas saldējums 

Biezpiena plācenīši ar skābo krējumu un rabarberu ievārījumu  9€  87SEK 
Saldējuma asorti 8€  77SEK

Siera plate 13€  125SEK



Förrätter

Fiskfat (för 2 personer),
rödbetsmarinerad lax, kallrökt 

hälleflundra, gravad sik,  ansjovis, 
vaktelägg, örtremoulad, färska örter 

 19€   183SEK

Ryskt förrättsfat 
(för 2 personer),

Rostbiff, lättrökt and, saltat späck, 
basturma, saltgurka, inlagd 

skogssvamp, marinerad vitlök och 
vitlöksstjälkar, örtremoulad

18€   173SEK

Boeuf à la tartare
15€   144SEK

Köttseljanka med gräddfil 
10€   96SEK

Uchha – fiskarens egen soppa  
11€   106SEK

Uralska pelmener  
med muskotnötkryddad gräddfilssås

11€   106SEK

Smaklig måltid!
 

Saltad saltgurka  
med honung och gräddfil  

Vodka 4 cl

Uchha – fiskarens egen soppa  

Boeuf à la tartare 

Grillspett med lammfilé,
färsk sallad med tomat, gurka och 

lök, kryddstark tomat- och 
persiljesås

Pavlova à la Aleksandra

- 5%55€  528

Serveras endast till samtliga gäster 
vidbordet fram till kl 21:00



Blinimenu  
Löjröm 30g,   16€  154SEK
lök, gräddfil, tsarens blini

Forellrom 30g,  14€  135SEK
slök, gräddfil, tsarens blini

Sikrom 30g,  14€  135SEK
lök, gräddfil, tsarens blini

Tre sorters rom 3x30g,  22€  212SEK 
lök, gräddfil, tsarens blini

Tsarens blini  5€  48SEK 

Huvudrätter
Dagens stekt fisk, 21€  212SEK
sås med forellrom, potatispuré med gräslök, inlagda grönsaker 

Kyckling à la Kiev (citron- och dillsmörfylld kycklingfilé),  21€  212SEK
potatispuré med gräslök, färska grönsaker, tranbär

Biffstek à la russe, 26€  250SEK
aromsmör med konjak och foie gras, potatis med bacon, 
portvinssås, gräddfilsstuvad surkål 

Grillspett med lammfilé,   26€  250SEK
färsk sallad med tomat, gurka och lök, kryddstark tomat- och persiljesås

Savojkåldolmar fylld med säsongens grönsaker,   16€  154SEK
tomat och gräddfil sås
 

Efterrätter
Pavlova à la Aleksandra 9€  87SEK

Isiga tranbär, 9€  87SEK
varm karamellsås, vaniljglass 

Syrniki – ryska kesoplättar,  9€  87SEK
med gräddfil och rabarbermos

Glassmix    8€  77SEK

Val av ostar   13€  125SEK



Starters
Fish assortment (for 2)

Redbeet Marinated Gravlax, Cold 
Smoked Halibut, Slightly Salted 

Lavaret, Spiced Sprat, Quail Eggs, 
Herb Remoulade, Salad Greens

 19€   183SEK

Russian appetizer plate (for 2)
Roast Beef, Slightly Smoked Duck, 

Salt Pork, Basturma, Russian 
Pickles, Salted Pickled Wild 

Mushrooms, Pickled Garlic Cloves 
and Scapes

18€   173SEK

Steak Tartare
15€   144SEK

Meat Solyanka with 
Sour Cream
10€   96SEK

Fisherman’s Uhha- 
Traditional Russian-style Fish Soup 

11€   106SEK

Ural Pelmeni,
Sour Cream Sauce with Nutmeg 

11€   106SEK

Bon appetite!
 

Salted pickle appetizer
Honey, Sour Cream 

Vodka 4 cl

Fisherman’s Uhha- 
Traditional Russian-style Fish Soup

Steak Tartare

Lamb Fillet Shashlik,
Fresh Tomato, Cucumber and 
Onion Salad, Hot Tomato and 

Parsley Sauce

Pavlova à la Aleksandra

- 5%55€   528

To be ordered by all guests at 
the table by 21:00



Blini menu  
Vendace caviar 30g,   16€  154SEK 
onion, sour cream, Czar’s blini

Trout caviar 30g,  14€ 135SEK
onion, sour cream, Czar’s blini

Lavaret caviar 30g,  14€ 135SEK
onion, sour cream, Czar’s blini

Three caviar selection 3x30g,  22€  212SEK 
onion, sour cream, Czar’s blini

Czar’s blini  5€ 48SEK

Main courses

Fried Fish of the Day, 21€  212SEK
Sauce with Troute Roe, Potato Puree with Chives, Pickles

Chicken Kiev (Chicken Fillet Stuffed with Lemon-Dill Butter),  21€  212SEK
Potato Puree with Chives, Fresh Vegetables, Cranberries 

Beefsteak à la Russe,  26€  250SEK
Cognac and Foie Gras Butter, Bacon Potato, Port Wine Sauce, 
Sauerkraut Stewed With Sour Cream 

Lamb Fillet Shashlik,  26€  250SEK
Fresh Tomato, Cucumber and Onion Salad, Hot Tomato and Parsley Sauce 

Savoy Cabbage Rolls with Seasonal Vegetable Stuffing,  16€  154SEK
Tomato and Sour Cream Sauce

Desserts
Pavlova à la Aleksandra 9€  87SEK

Frosted cranberries with hot caramel sauce, 9€   87SEK
vanilla ice cream 

Cы́рники (cyrniki) –   9€  87SEK
Russian Quark Pancakes with Sour Cream and Rhubarb Jam

Ice cream assortment 8€  77SEK

Chef’s Cheese Selection 13€  125SEK



Закуски

Рыбное ассорти (для двоих)
свежепросольный лосось со 

свекольным декором, палтус 
холодного копчения, сиг нежного 

посола, пряная килька, перепелиное 
яйцо, пряный ремулад, зелень

 19€   183SEK

Тарелка с закуской 
 (для двоих)

ростбиф, подкопчённая утка, 
солёное сало, бастурма, солёный 

огурец, солёные лесные грибы, 
маринованый чеснок и стебли 

чеснока, пряный ремулад
18€   173SEK

Тартар из говядины
15€   144SEK

Мясная солянка со сметаной
10€   96SEK

Рыбацкая уха -  
традиционная уха по-русски

11€   106SEK

Уральские пельмени,
сметанный соус 

с мускатным орехом
11€   106SEK

Приятного 
аппетита!

Солёные огурцы на закуску
с мёдом и сметаной 

Vodka 4 cl

Рыбацкая уха -  
традиционная уха по-русски

Тартар из говядины

Шашлык из филе баранины,
салат из свежих помидоров, огурцов 
и лука, острый томатный соус с 

петрушкой 

«Павлова» à la Aleksandra

- 5%55€   528



Блинное меню 

Икра ряпушки 30г,   16€ 154SEK
лук, сметана, царский блин

Икра форели 30г,  14€ 135SEK 
лук, сметана, царский блин

Икра сига 30г,  14€ 135SEK 
лук, сметана, царский блин

Ассорти из икры трех видов 3x30г,  22€ 212SEK
лук, сметана, царский блин

Царский блин  5€ 48SEK 

Втopыe блюдa
Жареная рыба дня, 21€ 212SEK     
соус с икрой форели, картофельное пюре с сибирским луком, 
маринованные овощи

Котлета по-киевски  21€ 212SEK
(куриное филе с начинкой из приправленного лимоном и 
укропом сливочного масла)
картофельное пюре со шнитт-луком, свежие овощи, клюква

Бифштекс à la russe,  26€ 250SEK
Фуа-гра на коньяке со сливочным маслом, картофель с беконом, 
соус с портвейном, тушеная квашеная капуста со сметаной   

Шашлык из филе баранины, 26€ 250SEK
салат из свежих помидоров, огурцов и лука, 
острый томатный соус с петрушкой

Голубцы из савойской капусты 
с начинкой из сезонных овощей, 16 €  154SEK
соус из томатов и сметаны 

Десерт
«Павлова» à la Aleksandra 9€ 87SEK

Ледяная клюква,  9€  87SEK
горячий карамельный соус, ванильное мороженое 

Сырники со сметаной и вареньем из ревеня  9€ 87SEK

Ассорти мороженого 8€ 77SEK

Сыры по выбору шеф-повара 13€ 125SEK


